Nuestros Menus - Octubre 2025

Menu San Antonio de Benagéber 48 €

- Brioche artesano con mantequilla
- 2 snacks

- 2 entrantes

- 1 principal

- 1 postre

G0 | ST ORI s o a——— 68 €

- Brioche artesano con mantequilla
- 3 snacks

-4 entrantes

- 1 principal

- 1 postre

Disponible también Menu Simposio Ovolactovegetariano, compuesto de 10 pases

Menu Ra®er Juliig. ... = = —=Sa . |

- Brioche artesano con mantequilla
- 3 snacks

-4 entrantes

- 1 principal

- 1 postre

(10 pases)

38 €

(12 pases)
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Menu Simposio

Brioche artesano con mantequilla
3 snacks

ENTRANTES

Helado de napicol y rabanos encurtidos
Guiso de rebozuelo y callos de bacalao
Alli Pebre
Salmonete de roca integro

PRINCIPALES

Arroz meloso ahumado de ostra valenciana
y vegetales de costa

POSTRES
Fresas escabechadas, chocolate blancoy

albahaca; Con kombucha de frutos rojos y
remolacha (contiene alcohol)

Menu Roger Julian

Brioche artesano con mantequilla

3 snacks
ENTRANTES

Helado de napicol y rabanos encurtidos
Guiso de rebozuelo y callos de bacalao
Alli Pebre
Salmonete de roca integro

PRINCIPALES

Arroz meloso ahumado de ostra valenciana
y vegetales de costa

Pichon, crema de coliflor ahumaday paté natural
POSTRES

Fresas escabechadas, chocolate blancoy
albahaca; Con kombucha de frutos rojos y
remolacha (contiene alcohol)

Algarroba, cacaoy “cacao del Collaret”

Estos menus son orientativos. Nuestros menus pueden variar en funcion del mercado y la temporalidad.
Ponte en contacto con nosotros para conocer el menu del que disponemos en el momento de tu reserva.



